MENU

SCHNEEKRABBE
Yuzu Mayonnaise, Siisskartoffel

SCHWARZWURZEL SUPPE
Sesam Gnocchi, Kardamom Joghurt

WINTER KABEUAU
Peterli Hollandaise, Zimtbliten Relish

PERIGORD TRUFFEL
Miso Eigelb, Baumnuss Blumenkohl

KALBSMILKEN
Senfkorn Polenta, Chicoree

ENTE
Szechuan Lack, Ingwer Blaukraut

VACHERIN FRIBOURGEOIS
Riuebli Marmelade, Anis Sablé

KAFFEE SCHAUM
Muskat Glacé, Cantucci Krokant

ZITRONEN GRANITE
Olivendl Mousse, Buchweizen Crumble

Menu 9 Gange
295

UNSERE BESONDEREN EMPFEHLUNGEN

WAGVII
Wacholder Trevisano, Preiselbeer Zwiebeln

52

KAVIAR
Sellerie Kuchlein, Meerrettich Rahm
54

Herkunft Krabbe / Kanada & Norwegen, Kabeljau / Norwegen, Kalb / Schweiz,
Ente / Frankreich, Wagyu / Japan, Kaviar / Deutschland & Belgien, Brot / Schweiz
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA

Liebe Gaste, Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kdnnen,

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne.



MENU VEGETARISCH

TOFU
Yuzu Mayonnaise, Siisskartoffel

SCHWARZWURZEL SUPPE
Sesam Gnocchi, Kardamom Joghurt

LINSENCURRY
Peterli Hollandaise, Zimtbliten Relish

PERIGORD TRUFFEL
Miso Eigelb, Baumnuss Blumenkohl

ZIEGENKASE
Senfkorn Polenta, Chicoree

RANDE
Szechuan Lack, Ingwer Blaukraut

VACHERIN FRIBOURGEOIS
Riebli Marmelade, Anis Sablé

KAFFEE SCHAUM
Muskat Glacé, Cantucci Krokant

ZITRONEN GRANITE
Olivendl Mousse, Buchweizen Crumble

Menu 9 Gange vegetarisch
255

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA

Liebe Géste, (iber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne.



WEINBEGLEITUNG

2019 Azienda Agricola Andrea Felici Vigna Il Cantico della Figura
Castelli di Jesi Verdicchio Riserva Classico DOCG Magnum
22

2017 Ried Loibenberg Loibner Griiner Veltliner Smaragd
Weingut Knoll Magnum
24

2021 Grande Réserve du Schiste
Domaine Binet-Jacquet Faugeres Magnum
24

2018 Monier de la Sizeranne
Hermitage M.Chapoutier Rhdne Magnum
30

2024 Pedro Ximénez Exceptional Harvest
Ximénez-Spinola Jerez-Manzanilla DO
18

2018 Cuvée Constance Chenin Blanc Moelleux
Domaine Huet Loire Vouvray AC
35

Gerne bieten wir lhnen auch eine alkoholfreie Getrankebegleitung an.

pro Glas 1 dI
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST / TVA
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